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Introducion

E o noso desexo que esta guia axude a aquelas industrias que estean
interesadas en inscribirse nos Rexistros do CRAEGA e certificar a stia producién como
ecoldxica, esperamos pois solucionar as stias dubidas sobre o que é a industria ecoldxica,
como estd regulada, que condiciéns debe cumprir e como poder chegar a certificala.

“En termos xerais a producion ecoloxica trdtase dun sistema de producion baseado nunha
normativa europea propia que ten como obxectivo principal a obtencion de alimentos, polo

z

que desta forma contribiiese d sustentabilidade dun sistema respectuoso co medio
ambiente.”

Debemos recalcar que actualmente o consumo de produtos ecoléxicos segue aumentando
debido 4 maior esixencia da maxima calidade dos alimentos e a crecente sensibilizacién
social cara a temas ambientais, polo que este produto ao ofrecerse como un produto
saudable e de calidade obtén maior rendibilidade e beneficios econémicos.

LR o
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Normativa

A Normativa que regula o sistema de produciéon ecoléxica é O
REGULAMENTO (UE) 2018/848 DO PARLAMENTO EUROPEO E DO CONSELLO do 30
de maio de 2018 sobre producién ecoldxica e etiquetaxe dos produtos ecoléxicos, polo que
a continuacién imos resumir aqueles puntos que afectan as industrias.

Requisitos Xerais

Quedan prohibidas as radiaciéns ionizantes para tratar alimentos ou pensos

ecoldxicos e para tratar materias primas utilizadas en alimentos e pensos.

Adoptaranse medidas preventivas e precautorias, cando cumpra en cada etapa de
producién, preparacién ou distribucién.

Na producién ecoléxica non poderd utilizarse OGM, produtos obtidos a partir de OGM,
nin produtos obtidos mediante OGM en alimentos nin en pensos, nin como alimentos nin
pensos.

Os aditivos alimentarios os coadxuvantes tecnoléxicos e outras substancias e ingredientes
utilizados para a transformacién de alimentos e eventuais practicas de transformacién
utilizadas, tales como o afumado, cumprirdn os principios das boas prdacticas de

fabricacion.

Os operadores que produzan alimentos transformados establecerdn e actualizardn os
procedementos pertinentes a partir dunha identificacién sistemdtica das fases de
transformacion criticas. Estes procedementos garantirdn que os produtos transformados
producidos cumpren en todo momento o establecido na regulamentacién de agricultura
ecoldxica. Concretamente:

- Tomardn medidas de precaucién e levaran medidas deses rexistros.

- Aplicardn medidas de limpeza adecuadas, vixiardn a stia eficacia, e levardn
rexistros desas operacions.

- Garantirdn que non se comercialicen produtos non ecoléxicos cunha indicacién que

faga referencia 4 producién ecoléxica.

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 5
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As preparaciéns de produtos ecoldxicos transformados, en conversién e non
ecoloxicos manteranse separadas entre si, no tempo ou no espazo. Cando se preparen
ou almacenen produtos ecoléxicos, en conversién e non ecoléxicos, en calquera

combinacién, na unidade de preparacién de que se trate, o operador:

- Informard en consecuencia & autoridade competente ou, cando cumpra, 4

autoridade do control ou organismo de control.

- Efectuard as operaciéns de forma continua ata que a serie de producién
completouse, cunha separacién fisica ou temporal, respecto de operaciéns similares
que se efectden con calquera outro tipo de produtos (ecoldéxicos, en conversion, ou

non ecoléxicos)

- Almacenard os produtos ecoléxicos, en conversion e non ecoléxicos, antes e despois

das operaciéns cunha separacion fisica ou temporal entre si.

- Terd dispofiible un rexistro actualizado de todas as operaciéns e cantidades

transformadas.

- Tomardn as medidas necesarias para garantir a identificacién de lotes e evitar

mesturas ou intercambios con produtos ecoléxicos, en conversién ou non ecoléxicos.

- Levard a cabo operaciéns con produtos ecoléxicos ou en conversién unicamente tras

limpar debidamente o equipo de producién.

Non se utilizardn produtos, substancias ou técnicas que reconstituyan propiedades
perdidas na transformacién e o almacenamento de alimentos ecol6xicos, que corrixan
as consecuencias dunha actuacién neglixente ao transformar os alimentos ecoléxicos ou
que dalgunha outra maneira poidan inducir a erro sobre a verdadeira natureza dos

produtos destinados a comercializarse como alimentos ecoléxicos.

Os operadores manterd dispofiibles os documentos xustificativos das autorizaciéns de
utilizaciéon de ingredientes agrarios non ecoléxicos para a producién de alimentos
ecoléxicos transformados de conformidade co establecido no R(UE) 2018/848, se

obtivo ou aplicou estas autorizacions.

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 6
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Requisitos especificos

Condiciéns da composicién

A composicién dos alimentos ecoléxicos transformados estdn suxeitos ds condiciéns
seguintes:

O produto obterase principalmente a partir dos ingredientes agrarios ou os produtos
previstos para o seu uso na alimentacién enumerados no Anexo I do R (UE) 2018/848
(fermentos, millo doce, herba mate, palmeira ananas, brotes de ldpulo, etc...) a fin de
determinar se un produto obtivose principalmente a partir dos devanditos produtos, non
se terd en conta a auga e o sal que se engadiu.

Non poderd haber simultaneamente un ingrediente ecol6xico e o mesmo ingrediente na

sta variante non ecoldxico.

Non poderd haber simultaneamente un ingrediente en conversién e o mesmo ingrediente
na sta variante ecoldxica ou non ecoléxica.

Uso de determinados produtos e substancias na transformacion de alimentos

- 56 os aditivos alimentarios, coadxuvantes tecnoldxicos e ingredientes agrarios non

ecoldxicos autorizados de conformidade con:

a) o artigo 24, artigo referido a “a autorizacién de produtos e materias para o seu uso

na producién ecoldéxica”

b) ou co artigo 25, artigo referido a “a autorizacién por parte dos Estados membro de
ingredientes agrarios non ecoléxicos para a elaboracién de alimentos ecoldxicos

transformados” para o seu uso na producién ecoléxica,
- Ou os produtos e substancias a que fai referencia no seguinte epigrafe 2.3.

Poderdn utilizarse na transformaciéon de alimentos, con excepcién dos produtos e
substancias do sector vitivinicola e o fermento, aos que se aplicardn epigrafes

especificos.

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 7
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a transformacién de alimentos poderanse usar os produtos e substancias seguintes:

a)

b)

d)

f)

Preparados a base de microorganismos e encimas alimentarias utilizados
habitualmente na transformacién dos alimentos, sempre que as encimas
alimentarias que se vaian a utilizar como aditivos alimentarios fosen autorizados de
conformidade co artigo 24 do R(UE) 2018/848 referido a “a autorizaciéon de

produtos e materias para o seu uso na producién ecoléxica”.

Substancias e produtos definidos no artigo 3, apartado 2, letra c) e letra d) inciso i)
de Regulamento (CE) n° 1334/2008 é dicir as “substancias aromatizantes naturais” e
as “preparacion aromatizante”, obtidas por procedementos tradicionais de
preparacion de alimentos: quentar, cortar, secar evaporar fermentar, etc... que
estean etiquetados como substancias aromatizantes naturais ou preparaciéns
aromatizantes naturais conforme os disposto no artigo 16, apartados 2, 3, e 4 do
devandito Regulamento(CE) n°® 1334/2008, é dicir o que se axusta aos termos

“natural”, “substancia aromatizante natural”.

Os colorantes para o marcado de carne e de cascases de ovo. De conformidade co
artigo 17 de Regulamento (CE) 1333/2008, onde se regula o uso de colorantes para

o marcado.

Os colorantes naturais e as substancias naturais de recubrimento para o pintorlado
decorativo tradicional da casca dos ovos cocidos producidos coa intencién de

comercializalos nun periodo concreto do ano.

Auga potable e sal ecoléxico e non ecoldxica (que tefia como compoiientes bdsicos o
cloruro de sodio ou o cloruro de potasio), utilizadas normalmente na

transformacion de alimentos.

Minerais (incluidos os oligoelementos), vitaminas, aminodcidos e micronutrientes,

sempre que:

O seu uso en alimentos de consumo corrente vefia esixido legalmente de forma
directa, é dicir, que apareza de forma directa en disposiciéns do Dereito da Unién
ou disposiciéns do Dereito nacional compatibles co Dereito da Unién coa
consecuencia de que os alimentos non poidan introducirse de ningunha maneira no

mercado como alimentos de consumo corrente se non se engade o mineral, vitamina

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 8
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aminodacido o micronutriente o...

- polo que respecta aos produtos alimenticios comercializados coa pretensién de
posuir caracteristicas particulares ou efectos en relacién coa satde ou nutricionais,

ou en relacién coas necesidades dos grupos especificos de consumidores:

Nos produtos a que refirese o artigo 1 apartado 1 letras a) e b) do Regulamento (UE)
n® 609/2013 do parlamento Europeo e do Consello (é dicir preparados para
lactantes e preparados de continuacién; e alimentos elaborados a base de cereais e
alimentos infantis), o seu uso estea autorizado polo devandito Regulamento e polos
actos adoptados en virtude do artigo 11, apartado 1,( Requisitos especificos de
composicion e informacién), do devandito Regulamento para os produtos de que

se trate ou,

Nos produtos regulados pola Directiva 2006/125/CE da Comisién o seu uso estea

autorizado pola citada Directiva.

S6 se utilizardn os produtos de limpeza e desinfecciéon autorizados de conformidade co

artigo 24 do Regulamento (UE) 2018 /848 para o seu uso na transformacién con tal fins.

A efectos do cdlculo mencionado no artigo 30, (uso de termos referidos 4 producién
ecoléxica de alimentos transformados), apartado 5 (polo menos o 95% dos ingredientes

agricolas do produto en peso sexan ecoldxicos) serdn aplicables as normas seguintes:

- determinados aditivos alimentarios autorizados de conformidade co artigo 34 para

o seu uso na producién ecoléxica contabilizanse como ingredientes agrarios.

- Os preparados e substancias mencionadas neste mesmo punto 2.3, letras a), c), d),

e) e f) non se contabilizardn como ingredientes agrarios.
- O fermento e os produtos do fermento contabilizaranse como ingredientes agrarios.

- Os operadores levaran rexistros de todos os insumos utilizados na producién de
alimentos. No caso da producién de produtos compostos, manteranse ao dispor da
autoridade competente ou do organismo de control recéitalas / férmulas

completas, nas que figuraran as cantidades de entrada e saida.

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 9
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Requisitos de producion de pensos transformados

z

Ademais dos requisitos xerais antes descritos, aplicaranse & producién
ecoléxica de pensos transformados as normas establecidas en preséntaa parte:

Requisitos xerais para a produciéon de pensos transformados

Os aditivos de pensos, os coadxuvantes tecnoléxicos e outras substancias e ingredientes
utilizados pola transformacién de pensos, e as eventuais précticas de transformacién
utilizadas, talles como o afumado, respectardn os principios das boas précticas de
fabricacion.

- Os operadores que produzan pensos transformados establecerdn e actualizardn os
procedementos pertinentes a partir dunha identificacién sistemdtica das fases de
transformacion criticas.

- A aplicaciéon dos procedementos mencionados no guion anterior garantirdin que os
produtos transformados cumpren co Regulamento Europeo.

- Os operadores cumprirdn e aplicardn os procedementos mencionados no segundo
guion, e sen prexuizo do disposto no artigo 28 do R(UE) 2018 /848 relativo medidas de
precaucién para evitar a presenza de produtos e substancias non autorizadas, e en
particular:

a) Tomardn medidas de precaucién e levardn rexistros das devanditas medidas.

b) Aplicardn medidas de limpeza adecuadas, vixiardn a sta eficacia e levardn un

rexistro desas operaciéns.

c) Garantirdn que non se comercialicen produtos non ecoléxicos cunha indicacién

que faga referencia & producién ecoldxica.

A preparaciéon de produtos ecoléxicos en conversién e non ecoldxicos
transformados manterase separada entre si no tempo ou no espazo. Cando se
preparen ou almacenen produtos ecoléxicos en conversion e non ecoldxicos, en

calquera combinacién, na unidade de preparacién de que se trate, o operador:

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 10
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a) Informard diso & autoridade de control ou organismo de control.

b) Efectuard as operaciéns de forma continua ata que a serie de producién
completouse, cunha separacién fisica ou temporal respecto de operacions
similares que se efecttien con outro tipo de produtos (ecol6xicos, en conversion,

ou non ecoldxicos)

c) Almacenard os produtos ecoldxicos, en conversién e non ecoléxicos antes e

despois das operaciéns, separados entre si no espazo ou no tempo.

d) Terd dispoiiible un rexistro actualizado de todas as operaciéns e cantidades

transformadas.

e) Tomard as medidas necesarias para garantir a identificacién dos lotes e evitar
mesturas ou intercambios con produtos ecoléxicos, en conversién ou non

ecoléxicos.

f) Levardn a cabo operaciéons con produtos ecoléxicos ou en conversién

unicamente tras limpar debidamente o equipo de producion.

Requisitos detallados para a producién de pensos transformados

Na composicién dos pensos ecoléxicos non estardn presentes
simultaneamente materias primas para os pensos procedentes da agricultura ecoléxica ou

en conversion, coas mesmas materias primas producidas por medios non ecoléxicos.

Ningunha materia prima para os pensos que se utilice ou transforme na producién
ecoldxica podera ser transformado coa axuda de disolventes de sintese quimica.

S6 poderdn utilizarse na transformaciéon de pensos as materias primas para pensos non
ecoldxicos de orixe vexetal, animal, de algas ou de fermentos, as materias primas para
pensos de orixe mineral, os aditivos de pensos e os coadxuvantes tecnoléxicos autorizados
de conformidade co artigo 24 do Regulamento (UE) 2018/848 para o seu uso na
agricultura ecoldxica

S6 se utilizardn os produtos de limpeza e desinfeccién autorizados de conformidade co
artigo 24 do Regulamento (UE) 2018 /848 para o seu uso na transformacién con tal fins.

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 11
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Os operadores levardn rexistros da utilizacién dos devanditos produtos que incluirdn a
data ou as datas nas que se utilizou cada produto, o nome deste, as stias substancias

activas e o lugar da devandita utilizacion.

Os operadores levaran rexistros de todos os insumos utilizados na produciéon de pensos.
No caso de que a producién de produtos compostos manteranse ao dispor da autoridade
competente ou do organismo de control as rectas/formulas completas nas que figuran as

cantidades de entrada e de saida.

Requisitos Sector Vitivinicola

Ademais dos requisitos xerais antes descritos, aplicaranse & producién
ecoldxica dos produtos do sector vitivinicola aqueles a os que se fai referencia no
artigo 1, apartado 2, letra 1), do Regulamento (UE) n° 1308/2013

Salvo disposiciéon explicita, en contrario da presente parte, aplicaranse os
Regulamentos (CE) n° 606/2009 e (CE) 607 /2009 da Comisién.

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 12
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Uso de determinados produtos e substancias

Os produtos do sector vitivinicola produciranse a partir de materias primas

ecoldxicas.

S6 os produtos e substancias autorizados de conformidade co artigo 24 para o seu uso na
producién ecoléxica poderdn utilizarse para a obtencién de produtos do sector

vitivinicola, mesmo durante as précticas, procesos e tratamentos ecoléxicos, conforme as

condicidns e restriciéns establecidas no Regulamento (UE) n° 1308/2013 e en Regulamento
(CE) n°® 606/2009 e, en particular no Anexo I A de este dltimo.

Os operadores levardn rexistros da utilizacién de todo produto e substancia utilizada na
producién de vifio e para a limpeza e desinfeccién, que incluirdn a data ou as datas nas
que se utilizou cada produto, o nome deste, as stias substancias activas e cando cumpra, o

lugar da devandita utilizacién.

Practicas enoldxicas e restricions

Sen prexuizo do establecido nos anteriores puntos e das prohibiciéns e
restriciéns particulares contempladas a continuacién, unicamente estardn permitidas as
précticas, procesos e tratamentos enoldxicos, incluidas as restriciéns previstas no artigo 80
e no artigo 83, apartado 2, do Regulamento (UE) n° 1308/2013, nos artigos 3,5a9e 11 a 14
do Regulamento (CE) n° 606/2009 e nos anexos dos devanditos Regulamentos, utilizados
antes do 1 de agosto do 2010.

Queda prohibido o uso das seguintes practicas, procesos e tratamentos enoldxicos:

a) Concentracion parcial por frio, de acordo co anexo VIII parte 1, seccién B, 1, letra c)
do Regulamento (UE) n° 1308/2013.

b) Eliminaciéon do diéxido de xofre mediante procedementos fisicos de acordo co
Anexo 1. A, punto 8 do Regulamento (CE) n° 606 /2009.

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 13
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c) Tratamento por electrolisis para a estabilizacién tartdrica do vifio de acordo co
Anexo 1 A, punto 36, do Regulamento (CE) n° 606 /2009.

d) Desalcoholizacion parcial do vifio, de acordo co anexo I A, punto 40 do
Regulamento (CE) n° 606 /2009.

e) Tratamento con intercambiadores de cationes para estabilizacién tartdrica do vifio,
de acordo co anexo I A, punto 43 do Regulamento (CE) n°® 606/2009.

Autorizase o uso das seguintes précticas, procesos e tratamentos enoléxicos coas seguintes

condicions:

a) Os tratamentos térmicos de acordo co anexo I A, punto 2, do Regulamento (CE) n°

606/2009, sempre que a temperatura non sexa superior a 75 °C.

b) A centrifugacion e filtracién, con ou sen coadxuvante de filtracién inerte, de acordo
co anexo I A, punto 3, do Regulamento (CE) n° 606/2009, sempre que o tamafio dos

poros non sexa inferior a 0,2 micrémetros.

Calquera modificacién introducida despois do 1 de agosto de 2010 en canto &s précticas,
procesos e tratamentos enoléxicos previstos no Regulamento 1234/2007 ou no

[¢]

Regulamento (CE) n° 606/2009, poderd aplicarse na producién ecoléxica de vifio
unicamente tras incluirse esas medidas como permitidas na presente seccién e, en caso
necesario, tras un proceso de avaliacién de acordo co artigo 24 do Regulamento (UE)

2018/848.

Requisitos de producion de fermento

z

Ademais dos requisitos xerais de producién xa descritas, aplicaranse 4
producion ecoléxica de fermento destinado ao consumo humano ou animal as normas
establecidas na presente parte:

Requisitos xerais:

- DPara a producién de fermento ecoléxico sé utilizaranse substratos producidos

ecoloxicamente, con todo ata o0 31 de decembro de 2024, permitirase a adicién ao

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 14
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substrato de ata un 5% de extracto ou autolisato de fermento non ecoldxico
(calculado en peso de materia seca) para a producién de fermento ecoldxico, se os
axentes econémicos non poden conseguir extracto ou autolisato de fermento

ecoléxico.

- Nos alimentos ou pensos ecoléxicos non poderd haber simultaneamente fermento

ecoldxico e fermento non ecoléxico.

- Para a producién, mestura e formulacién de fermento ecoléxico, poderdn utilizarse

os produtos e substancias seguintes.

a) Coadxuvantes tecnoléxicos autorizados de conformidade co artigo 24 para o seu

uso na producién ecoléxica.

b) Produtos e substancias a que refirese o punto anteriormente citado 2.3 e letras a),

b)ee)

S6 utilizaranse os produtos de limpeza e desinfeccién autorizados de conformidade co

artigo 24 do Regulamento (UE) 2018/848 para o seu uso na transformacién de tal fins.

Os operadores levardn rexistros de todo produto e substancia utilizada na producién de
fermento e para a limpeza e desinfeccién que incluirdn a data ou as datas nas que se
utilizou cada produto, o nome deste, as stias substancias activas e o lugar da devandita

utilizacion.

Recollida, envasado, transporte e almacenamento dos produtos

Recepcidn e transporte de produtos as unidades de preparacién

Os operadores poderdn recoller simultaneamente produtos ecoléxicos en conversién e non
ecoldxicos unicamente cando se adoptaron as medidas adecuadas para evitar toda posible
mestura ou intercambio entre produtos ecoldxicos, en conversién e non ecoléxicos e para
garantir a identificaciéon dos produtos ecoléxicos e en conversién. O operador conservard
ao dispor da autoridade de control ou organismo de control os datos relativos aos dias
horas e circuito de recollida e a data e hora da recepcién dos produtos.
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Envasado e transporte de produtos a outros operadores ou unidades

Informacién que debe facilitarse: Os operadores velardn por que os produtos ecoléxicos e
os produtos en conversién transpdrtense a outros operadores ou unidades, incluidos
almacenistas e comerciantes polo mitdo, unicamente en envases, recipientes ou vehiculos
adecuados e pechados de forma tal que sexa imposible a alteracién, incluida a
substitucion, do seu contido sen manipulacién ou deterioracién do precinto e que vaian
provistos dunha etiqueta na que se mencionen, ademais de todas as demais indicaciéns
previstas pola lexislaciéon da Unién, os datos seguintes:

a) o nome e a direccién do operador e, se fose diferente, do propietario ou vendedor

do produto;
b) 0o nome do produto;

¢) o nome ou o cédigo numérico da autoridade ou organismo de control de quen

dependa o operador, e

d) se procede, a marca de identificacién do lote, de acordo cun sistema de marcado
ou ben aprobado a escala nacional, ou ben convido coa autoridade de control ou
organismo de control e que permita vincular o lote cos rexistros mencionados no
artigo 34, apartado 5: “Os operadores, grupos de operadores e subcontratistas
levardn rexistros das diferentes actividades que realicen, de conformidade co
disposto no Regulamento (UE) 2018 /848.

Ademais para os pensos compostos: cando cumpra, en peso de materia seca:

- a porcentaxe total de materias primas para pensos ecoldxicas,
- a porcentaxe total de materias primas para pensos en conversion,

- a porcentaxe total de materias primas non contemplado nos dous primeiros

guions,
- a porcentaxe total de pensos de orixe agricola;

c) cando cumpra, os nomes das materias primas para pensos ecoldxicas;
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d) cando cumpra, os nomes das materias primas para pensos en conversion, e

e) no caso dos pensos compostos que non poidan etiquetarse conforme o disposto
no artigo 30, apartado 6 do R(UE) 2018/848 é dicir: que cumpran o establecido nas
normas de producién establecidas no anexo II do devandito Regulamento, que
todos os ingredientes agrarios contidos nos pensos sexan ecoléxicos e que polo
menos un 95% da materia seca do produto sexa ecoldxica, deberan levar a
indicacién de que estes pensos poden utilizarse na produciéon ecoléxica de
conformidade co Regulamento (UE) 2018/848.
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Ademais para os envasadores de sementes: Sen prexuizo do disposto na Directiva 66/401/
CEE, os operadores velaran por que na etiqueta do envase de mesturas de sementes de
plantas forraxeiras que contefian sementes ecoléxicas e en conversiéon ou sementes non
ecol6xicas de determinadas especies diferentes de plantas para as que se expediu unha
autorizacién nas condicions pertinentes establecidas no anexo II, parte I, punto 1.8.5, do
Regulamento (UE), facilitese informacién sobre os comporientes exactos da mestura,
desagregados por porcentaxe en peso de cada especie que a compén, e, cando cumpra, de
cada variedade.

Ademais dos requisitos pertinentes establecidos no anexo IV da Directiva 66/401/CEE,
esta informacién incluird asi mesmo as indicaciéns esixidas no pardgrafo anterior, asi
como a lista das especies que compofien a mestura que estean etiquetadas como ecoléxicas
ou en conversién. A porcentaxe total minimo, en peso, de sementes ecoldxicas e en
conversion na mestura serd, como minimo, do 70%.

No caso de que a mestura contefia sementes non ecoléxicas, na etiqueta figurard tamén a
declaraciéon seguinte: «O uso da mestura unicamente estd permitido dentro dos limites da
autorizacién e no territorio do Estado membro da autoridade competente que autorizou o
uso da mesma de conformidade co anexo II, punto 1.8.5, do Regulamento (UE) 2018 /848
sobre producién ecoldxica e etiquetaxe dos produtos ecoléxicos.».

A informacién contemplada nos puntos anteriores poderd presentarse unicamente nun
documento de acompafiamento, a condicién de que este documento poida relacionarse de
forma que non ofreza lugar a dubidas co envase, recipiente ou vehiculo de transporte do
produto. Este documento de acompafiamento deberd incluir informacién relativa ao
provedor ou ao transportista.

Non se requirird o peche dos envases, recipientes ou vehiculos cando:

a) o transporte efectiiese directamente entre dous operadores e os dous dchense
sometidos ao sistema de control ecoldxico;

b) o transporte incltia sé produtos ecol6xicos ou sé produtos en conversion;

¢) os produtos vaian acompariados dun documento que recolla toda a informacién
esixida no primeiro pardgrafo do punto 6.2; e

d) tanto o operador remitente como o destinatario mantefian rexistros documentais
de tal operaciéns de transporte ao dispor da autoridade de control ou organismo de
control
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Normas especificas para o transporte de pensos a outras unidades de producién ou
preparacion ou locais de almacenamento. Ao transportar pensos a outras unidades de
producién ou preparaciéon ou locais de almacenamento, os operadores velardn por que se
cumpran as seguintes condiciéns:

a) durante o transporte estdn fisicamente separados de maneira efectiva os pensos
producidos ecoloxicamente, 0os pensos en conversion e 0s pensos non ecoléxicos;

b) os vehiculos ou contedores nos que se transportaron produtos non ecoldéxicos s6
utilizanse para transportar produtos ecol6xicos ou en conversion se:

- antes de iniciar o transporte de produtos ecoléxicos ou en conversién
efectuouse unha limpeza apropiada cuxa eficacia fose controlada e os
operadores levan rexistros desas operacions;

- aplicanse todas as medidas adecuadas en funcién dos riscos avaliados de
conformidade con mecanismos de control e, no seu caso, os operadores
garanten que os produtos non ecoléxicos non poden comercializarse cunha
indicacién que faga referencia 4 producién ecoléxica;

- 0 operador mantén rexistros documentais das devanditas operaciéns de
transporte ao dispor da autoridade de control ou organismo de control;

c) o transporte dos pensos ecoléxicos ou en conversiéon acabados estd separado
fisicamente ou temporalmente do transporte doutros produtos acabados;

d) durante o transporte, rexistranse as cantidades iniciais dos produtos e cada unha
das cantidades entregadas ao longo dun circuito de reparticion.
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Inscriciéon da Industria no CRAEGA

“O CRAEGA é o organismo encargado de vixiar o cumprimento da normativa vixente de

producion agraria en Galicia, ademais é o responsable de xestionar os Rexistros de

operadores.”

O Proceso de inscricion no devandito Rexistro comeza coa entrega de
documentacién por parte do solicitante.

A través da web do CRAEGA (https:/ / www.craega.es) todas as persoas interesadas tefien
acceso ds normas de producién contidas nos regulamentos europeos correspondentes:
regulamento de funcionamento e anexo de cotas, as normas técnicas, procedemento de
certificacién, procedemento para a identidade grédfica do logotipo, capitulo 9 recursos,
reclamaciéns e litixios e follas
explicativas da documentacién
necesaria para acompafar &

solicitude de certificacién. PROCESO DE INSCRICION

Documentacion a entregar (envio
por correo postal ou por correo SOLICITUDE DE CERTIFICACION ECOLOXICA

electronico sempre que veia

asinado dixitalmente) REVISION DA DOCUMENTACION

Solicitude de certificacion.

REALIZACION DA AUDITORIA
Anexo VI de Industrias

elaboradoras.

INFORME DO COMITE DE CERTIFICACION

- Copia do RIGA Rexistro de
Industrias Galegas. RESOLUCION DE INSCRIPCION

N
Y

| REVISION DA CoCUMBNTAZION |
Y

[N REALIZAGON DA AUDTORA T
Y

| INFORWE DO COMITE DE GERTIFICAGION |
Y

[ CeieTelelesy ]

Copia do Rexistro Sanitario.

E

. . .. RESOLUCION POSITIVA
- Copia da licenza municipal de

actividade.

CRAEGA - Guia de elaboradores, envasadores e transformadores ecoléxicos de Galicia 20



g GONCELLO RECVLADCR DA
AGRITIF_TUSE ECCLONK A DE DALCIA
5 Renda Dmiba Cares Banmerde il
[Ediicie VuRissox)
B AT400 Mewforme de Lomer (Luge)
Tol. DE2 408 300
AL smalcmegaierasgare wenirmegeas

gwwu

- Esquema da lifia de producion do produto para certificar. E copia dos carnés de
manipulador de alimentos.

- Plano das instalacions.

- Outros Rexistros segundo actividade a desenvolver (exemplo rexistro de
embotelladores, rexistro xeral de establecementos no sector da alimentacion animal).

- Copia do N.LLF/N.LE do solicitante, Se ademais existe un representante da persoa fisica,
Copia do N.ILF/N.LE. da persoa que acttie como representante e Autorizacién asinada
polo solicitante que capacita a esa persoa a que represéntea ante o CRAEGA.

- Copia da Tarxeta de Identificacién Fiscal, Copia do N.LF/N.LE. da persoa que acttie
como representante. Copia da Escritura de Poder ou Certificaciéon do méximo érgano de
goberno na que se especifique o nome e cardcter e a persoa que a representard diante do
CRAEGA.

- Cota Xestién Apertura de Expediente: E unha cota fixa de 200 euros que debera abonar,
indicando o nome do solicitante, por transferencia. Serd necesario achegar copia da
transferencia cando se remita a solicitude. Non se iniciard a tramitacién do expediente,
mentres non se tefia constancia do devandito pago.

Cando por calquera motivo esta documentacién non se tefia completada
satisfactoriamente, non sexa correcta por razéns xuridicas ou doutra indole ou non téfanse
ingresado as Cotas, requirirdselle ao solicitante a correccién dos defectos correspondentes
mediante unha carta enviada por correo certificado nun prazo non superior a quince dias
habiles desde a recepcién da documentacion no CRAEGA, se en posteriores entregas de
documentacién contintia sen completala satisfactoriamente, volverdselle a requirir estas
veces mediante unha carta por correo ordinario e respectando o mesmo prazo de envio de
requirimento. Sempre que non houbese unha solicitude por escrito solicitando a
ampliacién do prazo de requirimento de documentaciéon e pasados dous meses desde o
dltimo requirimento sen que houbese un envio por parte do solicitante arquivarase o
expediente. Independentemente ainda solicitando unha ampliacién do prazo de
requirimento, se o periodo de requirimento de documentacién aléngase madis de seis
meses automaticamente arquivarase o expediente. En ningtin caso serdn reembolsables as
Cotas de Inscricion e Certificacién que tefia abonadas.
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Cumprimentada a totalidade de documentacién, e aceptada a solicitude de certificacion
reddctase o Contrato de Certificacién, onde se identifican as partes, o alcance da
certificacién, os medios de producién, o marco de confidencialidade ao que estdn
sometidas as partes, as referencias normativas e demais recensiéns de obrigado
cumprimento.

Para continuar co proceso de certificacién serd obrigatorio que o Cliente firme o Contrato
de Certificacion e realice o pago da cota de certificacién e control.

Unha vez recibido o Contrato de Certificaciéon asinado, o Director Técnico, aplicando o
Programa de Control, asignarad un Técnico do Organo de Control para realizar a avaliaciéon
do expediente de certificaciéon. O auditor remitiralle o Plan de Auditoria ao Cliente, no que
se indicard a data de realizacion da auditoria, o nome do Técnico do Organo de Control, os
puntos de verificacién e a documentacién que se pretende revisar na mesma

A auditoria desenvolverase realizando as comprobaciéns dos puntos de verificacién e
rexistros a cumprimentar e ao final da auditoria, levdntase unha Acta de Inspeccioén, na
que o Técnico do Organo de Control, consignard os aspectos que se poidan considerar
relevantes, e a identificacién das mostras tomadas se as houbese. A acta deberd ser asinada
en proba de recepcién tanto polo Técnico do Organo de Control como polo Cliente ou
representante do mesmo, podendo exercer o seu dereito & desconformidade no seu contido
deixando constancia na mesma no apartado de observaciéns.

Posteriormente 4 auditoria, o Técnico do Organo de Control elaborard un Informe de
Auditoria para o Cliente onde se indicardn, de habelas, as non conformidades e os achados
que as sustenten. Xunto con este informe remitirase o formato para a elaboracién por parte
do Cliente do Plan de Acciéns Correctivas. Este Plan deberd ser remitido polo Cliente nun
prazo inferior a quince dias hdbiles desde a recepciéon do Informe de Auditoria. Se non
houbese non conformidades ou estas non conformidades tras a entrega do Plan de Acciéns
Correctivas fosen valoradas positivamente, o Expediente do Cliente é levado polo Director
Técnico ao Comité de Certificacién, para examinalo e chegar de maneira undnime 4
emisién do Informe do Comité de Certificacion.

O Director Técnico responsable do Organo de Control, tramitard e trasladara o Informe do
Comité de Certificacion & Secretarfa quen procedera ao rexistro do expediente elevdndoo &
Presidencia do CRAEGA que en exercicio das sdas funciéns, emitird calquera das
seguintes resoluciéns: Resolucién de inscricion ou Resolucién de non inscricion.
Resolucién que se comunicard oficialmente e que debera especificar as condiciéns para a
concesion da certificacion establecidas polo Comité de Certificacion (entre as que se atopa
o periodo de conversién), esta Resolucién non é vdlida nin acreditativa de
comercializacién baixo a Denominacién, quedando absolutamente prohibida a utilizacién
deste documento con ese fin.
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Una vez obtenido el dictamen favorable por parte del Comité de Certificaciéon y cuando el
Cliente habiendo transcurrido el periodo de conversién obtenga la primera remesa de
producto para comercializar con indicaciones referentes a la produccién ecolégica, la
Direccién Técnica expedird el Certificado de Conformidad.
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